
Service de traiteur
L E  M E I L L E U R  P O U R  T O N  É V È N E M E N T



Croustillant et doux
P Â T I S S E R I E S  P O U R
T O U T E S  L E S  O C C A S I O N S

Pour le petit-déjeuner
(commande possible jusqu'à 1 jour avant l'événement)

Croissants (au beurre, à la soude ou
complets)
Petits pains 
Petits pains aux graines

CHF 2 par pièce

Petits pains au chocolat
Petits pains aux raisins
Viennoiseries
Brioche

CHF 3 par pièce

Pour la pause café
(commande possible jusqu'à 1 jour avant l'événement)

Croissant aux noix
Croissant aux amandes
Tranches d'étudiants
Brownie

CHF 4 par pièce

Tranches aux fruits

CHF 5 par pièce

Confiserie au caramel et aux noix
        pour 6 personnes

Sablés macadamia vanille
        pour 6 personnes

CHF 15 par sachet de 200g



Buffets de déjeuner
D E  L U N C H B A G . C H
( C O M M A N D E  P O S S I B L E  J U S Q U ' À  5  J O U R S  A V A N T  L ' É V É N E M E N T )

Sandwichs au choix (26cm)

dr äxtravagant avec tartare de bœuf
        sauce BBQ, beurre aux herbes salé,
        rondelles d'oignons rouges marinées 
        et salade dans du pain mi-blanc

dr sibesiech avec jambon
beurre aux herbes, roquette, œuf,
concombre et salade dans pain mi-blanc

ds möckli avec viande de bœuf séchée
beurre salé, chou rouge et salade sur
pain mi-blanc

dr gezupfte aved Pulled Chicken
sauce BBQ, Veganaise, concombre
mariné et salade sur pain mi-blanc

dr exot - VEGAN
 carottes colorées au four, chou rouge 
 et houmous dans le pain ciroletta

à partir de
2 pers.

ds aupechaub avec fromage - VEGI
Crème de miel avec noisettes et graines
de courge, crème de fruits et salade de
roquette dans un pain multicéréales
gourmet  

dr fiinschmöcker avec œuf - VEGI
Sauce au curry, tartare d'œuf, légumes
marinés et salade dans un pain ciroletta

d'Seeländerin avec choucroute - VEGAN
       choucroute maison, veganaise,
       tomates séchées, moutarde, chutney
       de poire, salade, pain gourmand

dr gschmeidig avec brie - VEGI
sauce au miel et à la moutarde, chutney de
poires et salade dans un pain mi-blanc

Buffet de sandwichs 
à partir de 5 personnes

1 sandwich par personne
(env. 26cm) en petits morceaux,
servis sur des ardoises

CHF 20 per personne

à partir de 2 personnes, sur demande dans sac CHF 17

Buffet de déjeuner 
à partir de 5 personnes

1/2 sandwich par personne
(env. 13cm) en petits morceaux,
servis sur des ardoises
salade de saison dans un grand bocal 
pâtisseries du jour

CHF 29 par personne

à partir de 2 personnes, sur demande dans sac CHF 26



So richtig *Deluxe*

L’entrée:
Salade de saison multicolore
avec deux sortes de vinaigrettes et
nappage de graines dans un grand bocal

Les plats principaux au choix :
quiche lorraine ou
quiche végétarienne de saison
ou
lasagnes au bœuf haché ou
Lasagnes aux légumes
ou
Chili con carne avec viande ou sin carne
(végétalien) avec légumes de saison,
deux sortes de toppings et pain bernois

Les desserts au choix :
Mousse au chocolat maison en verrine
ou
Deux cubes de brownie maison avec des
noisettes bio grillées
ou
Escargot à la cannelle au pavot et à la
vanille (végétalien)

CHF 42 par personne

C'est bon à savoir :

Les plats principaux peuvent être combinés par
tranches de 5 à partir de 10 personnes (p. ex. 5
quiches lorraines et 5 lasagnes aux légumes ou 10
chili con carne et 5 quiches végétariennes).
Les desserts peuvent être choisis librement en
nombre de pièces. (p.ex. pour 10 personnes -> 3
fois mousse au chocolat et 7 fois brownie maison)

So richtig 

1/2 sandwich par personne
(env. 13cm) en petits morceaux,
servi sur des ardoises
salade de saison en verrine
soupe de saison 
biscuits sucrés du jour

CHF 36 par personne

Buffets de déjeuner
D E  L U N C H B A G . C H
( C O M M A N D E  P O S S I B L E  J U S Q U ' À  5  J O U R S
A V A N T  L ' É V É N E M E N T )

à partir de
10 pers.

à partir de
10 par

tranches 
de 5



So richtig
(commande possible jusqu'à 5 j. avant l'événement)

Noix de l'apéro
tartare de légumes ou rouleaux de
légumes
deux sortes de mini-quiches salées 
salade de saison en verrine
Fromage de Jumi ainsi que salami de
Wissbüehler et saucisse sèche de bœuf de
l'oncle Urs, accompagnés de moutarde
aux pommes
Pain à la cirolette bernoise
Biscuits sucrés

    (sous réserve de modifications saisonnières)

CHF 39 par personne 

Quick Apéro
avec chips et noix
(commande possible jusqu'à 1 jour avant l'événement)

CHF 5 par personne

Buffets apéritifs
C O M P L È T E  P A R F A I T E M E N T
T O N  É V É N E M E N T

So chli Sandwich
(commande possible jusqu'à 5 j. avant l'événement)

Noix de l'apéro
1/2 sandwich par personne (env. 13cm)
en morceaux de la taille d'une bouchée,
servis sur des ardoises
deux sortes de mini-quiches salées 
salade de saison en verrine
biscuits sucrés

    (sous réserve de modifications saisonnières)

CHF 31 par personne

So richtig *Deluxe* 
(commande possible jusqu'à 5 j. avant l'événement)

Noix de l'apéro
Tartare de légumes ou rouleaux de
légumes
boulettes de feta et de millet à la
veganaise
deux sortes de mini-quiches salées  
salade de saison en verrine
Trois sortes de fromage de Jumi ainsi que
salami de Wissbüehler et saucisse sèche
de bœuf de l'oncle Urs, avec moutarde
aux pommes
Pain cirolet bernois
Deux sortes de dessert de saison 

    (sous réserve de modifications saisonnières)

CHF 57 par personne

à partir de
10 par

tranches 
de 5

So chli 
(commande possible jusqu'à 5 j. avant l'événement)

Noix d'apéro
tartare de légumes ou rouleaux de
légumes
deux sortes de mini-quiches salées 
Fromage de Jumi et saucisse sèche de
bœuf de l'oncle Urs
Pain à la cirolette bernoise
Biscuits sucrés

    (sous réserve de modifications saisonnières)

CHF 31 par personne

à partir de
2 pers.

à partir de
10 pers.

à partir de
10 pers.

à partir de
10 par

tranches 
de 5



Choix de boissons
R É P O N D  À  T O U S  L E S
S O U H A I T S

Bièrre suisse
du réfrigérateur de Bierliebe 
(change chaque mois)

CHF 5 par bouteille de 33cl

Jus de pomme ou d'orange bio

CHF 8 par litre

Boissons non alcoolisées 

CHF 5 par 5dl PET

Vin blanc

LANGHE BIANCO ARMONIA DOC - Nada

Cépages : Arneis, Sauvignon Blanc,
Favorita
 
Un assemblage intéressant. Jaune paille
avec des reflets dorés. Parfum floral,
rappelant la levure et le pain frais. 
En bouche, attaque de poires et de
subtiles notes de miel, frais et différencié.
 

CHF 40 par bouteille 75cl

Vin rouge

BARBERA D'ALBA SUPERIORE 
BIOLOGICO DOC - Nada

Cépage : Barbera
 

Rouge rubis intense allant jusqu'au grenat.
Le bouquet est expressif et floral. En
bouche, il développe toute sa complexité
avec une certaine acidité qui témoigne de
son origine. Agréable et long en bouche.
 

CHF 43  par  bouteille 75cl             

C'est bon à savoir :

L'eau minérale gazeuse et non
gazeuse est incluse.
Les boissons non alcoolisées doivent
être commandées à l'avance.
Le vin et la bière sont facturés selon la
consommation par bouteille entamée.
Tous les prix mentionnés s'entendent
TVA de 8,1% incluse.



Nos traiteurs
P O U R  N O S  H Ô T E S  
L E  M E I L L E U R ,  B I E N  S Û R ! Merci!


